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LAMEZIA TERME (CZ)
Antonio Cristiano
Contrada Angillito
Tel. 339 8718014
olio@orodonvincenzo.com
www.orodonvincenzo.com

LAMEZIA TERME (CZ)
I Tesori del Sole
Contrada Feudo
Tel. 340 8625962
info@tesoridelsole.it
www.tesoridelsole.it

AZIENDA AGRICOLA	 2 bdE

L’oliveto è situato nei pressi di Terina, 
antica Polis greca. L’interesse per l’o-
livicoltura risale agli inizi del secolo 
scorso, quando il patriarca Vincenzo 
continuò la coltivazione degli olivi un 
tempo appartenuti alla chiesa locale. 
Oggi investire in qualità è la priorità 
aziendale.

AZIENDA AGRICOLA	 2 bE

L’azienda, a solo indirizzo olivicolo, è 
posizionata nel cuore dell’area della 
Dop Lametia. Le piante di Carolea, 
prevalentemente secolari, costituisco-
no il nucleo degli impianti produttivi. 
La struttura agrituristica è valorizzata 
dalla presenza di una chiesetta e di un 
acquedotto romano.

Oro Don Vincenzo Dop Lametia 
(Carolea; 14,90 € bt 0,50l) Fruttato ma-
turo con sentori erbacei e mandorlati. 
Corpo semplice e lineare.

H  Oro Don Vicenzo Organic 
(Carolea; 16,50 € bt 0,50l) Profumi verdi 
e complessi. Buona struttura, amaro e pic-
cante con retrolfatto di cardo e mandorla.

Oro Don Vincenzo Classico (Carolea, 
Ottobratica; 10,90 € bt 0,50l) Con frut-
tato leggero e verde, al palato è incentra-
to sui toni medi. Piacevole percezione di 
radicchio.

Dop Lametia (Carolea; 10 € bt 0,75l) 
Il profumo è intrigante, erbaceo e man-
dorlato, con gusto persistente e fresco al 
palato.

H  Coratina (Coratina; 10 € bt 0,75l) 
Coinvolgenti note di erba e mandorla. 
Buon equilibrio tra gusto amaro e perce-
zione piccante.

H I  Carolea (Carolea; 10 € bt 0,75l) 
Olfatto nettamente maturo e pasta scor-
revole, coerenza nelle percezioni vegetali 
mediamente amare.

ANNO DI FONDAZIONE 1919
PROPRIETARIO Antonio Cristiano
ETTARI COLTIVATI 45
NUMERO DI PIANTE 8000
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 50
ALTITUDINE IMPIANTI 100 m
spedisce anche quantità minime

VARIETÀ Carolea, Ottobratica
METODO integrato, biologico certificato
CONCIMI minerali
RACCOLTA meccanizzata

OLIVE 100% di proprietà
FRANTOIO Fratelli Andricciola
TECNOLOGIA DI LAVORAZIONE continua
PRODUZIONE TOTALE ettolitri 100

ANNO DI FONDAZIONE 1974
PROPRIETARIO De Lorenzo & C.
ETTARI COLTIVATI 90
NUMERO DI PIANTE 15000
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 58
ALTITUDINE IMPIANTI 50 m
spedisce anche quantità minime

VARIETÀ Carolea, Ottobratica, Coratina, 
Nocellara del Belice
METODO biologico certificato
CONCIMI organici
RACCOLTA meccanizzata

OLIVE 100% di proprietà
FRANTOIO aziendale
TECNOLOGIA DI LAVORAZIONE continua
PRODUZIONE TOTALE ettolitri 1000


