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LAMEZIA TERME (CZ)
Antonio Cristiano
Contrada Angillito
Tel. 339 8718014
olio@orodonvincenzo.com
www.orodonvincenzo.com

LAMEZIA TERME (CZ)
I Tesori del Sole
Contrada Feudo
Tel. 340 8625962
info@tesoridelsole.it
www.tesoridelsole.it

AZIENDA AGRICOLA	  bE

La storia dell’azienda risale agli inizi 
del secolo scorso, quando il patriarca 
Vincenzo, un medico che credeva nei 
benefici salutistici dell’olio extraver-
gine, continuò la coltivazione degli 
olivi, un tempo appartenuti alla chiesa 
locale. L’identità attuale: tradizione e 
qualità.

AZIENDA AGRICOLA	 2 bE

I terreni si estendono per oltre 90 
ettari nel cuore della Piana di Lamezia 
Terme, nell’area riservata alla pro-
duzione dell’olio Dop. Le piante di 
Carolea, perlopiù secolari, producono 
i frutti da cui si estrae l’extravergine 
che può essere degustato nel conforte-
vole centro aziendale.

H Tenute Cristiano (Carolea; 16,50 € 
bt 0,50l) Leggero, semplice e maturo. 
Gusto poco amaro con note di mandorla 
e chiusura lievemente piccante.

W Dop Lametia (Carolea; 10 € bt 0,75l) 
Al naso, la nota fruttata con cardo in evi-
denza. In bocca, amaro medio e buona 
conduzione piccante.

H Coratina (Coratina; 10 € bt 0,75l) 
Decise percezioni erbacee, al gusto affer-
ma amaro energico e piccante duraturo. 
Fresco e mandorlato.

ANNO DI FONDAZIONE 1919
PROPRIETARIO Antonio Cristiano
ETTARI COLTIVATI 45
NUMERO DI PIANTE 8000
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 50
ALTITUDINE IMPIANTI 100 m
spedisce anche quantità minime

VARIETÀ Carolea, Ottobratica
METODO integrato, biologico certificato
CONCIMI minerali
RACCOLTA meccanizzata

OLIVE 100% di proprietà 
FRANTOIO Fratelli Andricciola
TECNOLOGIA DI LAVORAZIONE continua
PRODUZIONE TOTALE ettolitri 349

ANNO DI FONDAZIONE 1974
PROPRIETARIO Società
ETTARI COLTIVATI 90
NUMERO DI PIANTE 15000
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE Metà secolari
ALTITUDINE IMPIANTI 50 m
spedisce anche quantità minime

VARIETÀ Carolea, Ottobratica, Coratina, 
Nocellara del Belice
METODO biologico certificato
CONCIMI organici
RACCOLTA meccanizzata

OLIVE 100% di proprietà 
FRANTOIO aziendale
TECNOLOGIA DI LAVORAZIONE continua
PRODUZIONE TOTALE ettolitri 1000




