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Dop Lametia (Carolea, Coratina; 10 € 
bt 0,75l) È incentrato sulla semplicità aro-
matica e delicatezza gustativa. Restano 
fragranze di frutta secca.

H Nocellara del Belice (Nocellara del 
Belice; 11 € bt 0,75l) I profumi sono in-
tensi di erba, cardo, mandorla e pomo-
doro. Poi in bocca è fresco e armonico.

H C Carolea (Carolea; 10 € bt 0,75l) 
I leggeri sentori di erba e mandorla si fon-
dono con una vena di amaro e piccante. 
Media persistenza.

ANNO DI FONDAZIONE 1974
PROPRIETARI De Lorenzo & C.
ETTARI COLTIVATI 90
NUMERO DI PIANTE 15000
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 10-secolari
ALTITUDINE IMPIANTI 50 m
spedisce anche quantità minime

VARIETÀ Carolea, Ottobratica, Coratina, 
Nocellara del Belice
METODO biologico certificato
CONCIMI organici
RACCOLTA meccanizzata

OLIVE acquisto 1%
FRANTOIO aziendale
TECNOLOGIA DI LAVORAZIONE continua
PRODUZIONE TOTALE ettolitri 500

AZIENDA AGRICOLA	  bE 
È una grossa azienda olivicola del 
Lametino dove tutte le fasi di lavora-
zione avvengono all’interno. La produ-
zione è ampiamente diversificata: agli 
oli di Carolea declinati in extravergine 
e Dop Lametia si affiancano i mono-
varietali e un bio. La proprietà è parte 
della Comunità della Carolea.

LAMEZIA TERME (CZ)
I Tesori del Sole
Contrada Feudo
Tel. 340 8625962
info@tesoridelsole.it
www.tesoridelsole.it

H Tenute Cristiano Bio Organic (Ca-
rolea, Coratina; 25,50 € bt 0,50l) L’erba, 
il pomodoro e il floreale caratterizzano il 
naso. In bocca si apprezza l’equilibrio.

Tenute Cristiano Grand Cru (Carolea, 
Nocellara Messinese; 24,50 € bt 0,50l) 
Complesso, fresco, di lieve astringenza 
ma nello stesso tempo armonico e di ele-
gante personalità.

N C Tenute Cristiano - Carolea 
(Carolea; 14,20 € bt 0,50l) I complessi sen-
tori nasali sono ben legati a percezioni che 
in bocca si ampliano dando freschezza.

ANNO DI FONDAZIONE 1919
PROPRIETARIO Antonio Cristiano
ETTARI COLTIVATI 45
NUMERO DI PIANTE 8000
ETÀ MEDIA DELLE PIANTE 50
ALTITUDINE IMPIANTI 100 m
spedisce anche quantità minime

VARIETÀ Carolea, Coratina, 
Nocellara Messinese
METODO integrato, biologico certificato
CONCIMI organico minerali
RACCOLTA meccanizzata

OLIVE 100% di proprietà 
FRANTOIO Fratelli Andricciola
TECNOLOGIA DI LAVORAZIONE continua
PRODUZIONE TOTALE ettolitri 350

AZIENDA AGRICOLA	 2 E 
Ci troviamo nella Piana di Lamezia, 
uno degli areali regionali più vocato 
alla coltivazione dell’olivo, terra d’e-
lezione della Carolea. La storia della 
famiglia Cristiano è lunga più di un 
secolo. Gli oliveti, in parte secolari e 
bio, regalano oli superlativi esportati 
in varie parti del mondo.

LAMEZIA TERME (CZ)
Antonio Cristiano
Contrada Angillito
Tel. 339 8718014
info@tenutecristiano.com
www.tenutecristiano.com




